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R I S T O R A N T E  C E N T O  V I N I

APERITIVI APERITIFS
NEGRONI	 11,00
Campari, Gin, Martini

MIDORI SPRITZ1	 11,00
Midori Spritz – Melonensaft, Prosecco, Soda und Eis
Midori spritz, jus melon, prosecco, soda et glace

MILANO SPRITZ1	 11,00
Milano Spritz – Cranberry-Nektar, Prosecco und Eis, Campari
Milano spritz, nectare airelle, prosecco et glace, Campari

GINGER SPRITZ1	 11,00
Ginger Spritz – Aperol, Ginger Ale, Prosecco, Limettensaft und Eis
Ginger spritz, aperol,gingerale, prosecco,jus citron et glace

RABARBARO SPRITZ1	 11,00
Rhababer Spritz – Aperol, Rharbarbersaft, Prosecco, Limettensaft und Eis
Rhubarbe spritz, aperol, jus de rhubarbe, prosecco, jus citron et glace

TOCCO ROSSO SPRITZ1	 11,00
Tocco rosso Spritz – Holunderblütensirup, Prosecco und Eis, Cranberry
Tocco rosso spritz, sirop fleure de sureaux, prosecco et glace, Cranberry

HUGO SPRITZ1 	 11,00
Hugo Spritz – Prosecco, Soda, Holunderblütensirup, frische Minze
Hugo spritz, crémant, soda, sirop fleure de sureaux, menthe fraîche

APEROL SPRITZ1	 11,00
Aperol Spritz – Aperol, Prosecco, Soda und Eis
Aperol spritz, aperol,prosecco, soda et glace

CAMPARI AMALFI, DER ERFRISCHENDE SOMMER-DRINK	 11,00
Campari1, Bittter Lemon, Spritzer frische Grapefruit, Grapefruitschnitz

CAMPARI SPRITZ1 	 11,00
Campari Spritz – Campari, Prosecco, Soda und Eis
Campari spritz, campari, prosecco, soda et glace

Weitere Apriritfs (auch alkoholfreie) finden Sie auf der Getränkekarte.
Aperitifs sans alcool, ce trouve sur la carte de boisson.

€



ANTIPASTI
VORSPEISEN / ENTRÉES

BURRATA CON CILIEGINO		 21,00
Spezielle Mozzarella mit Kirschtomaten 
Mozzarella avec tomates cerises

BUFALA INT FAGOTTO DI PARMIGIANO	 21,00
Büffelmozzarella im Parmesanleib
Mozzarella de Buffle et parmesan

PARMA CON MELONE 	 23,00
Parmaschinken mit Melone / Melon jambon de parme

ANTIPASTO MISTO ALL ITALIANA2, 5 	 23,50
mit Gorgonzola, Mozzarella, Parmaschinken, Salami und gegrilltes Gemüse
avec gongonzola, mozzarella, jambon, salami, légumes, jambon de parme

CARPACCIO DI MANZO 	 23,00
hauchdünne Rinderfiletscheiben mit Parmesankäse, Olivenöl und Rucola
tranches fine de boeufs, parmesan, huile d’olive et roquettes

CARPACCIO DI TONNO 	 23,00
Thunfischcarpaccio / Carpaccio de thon

CARPACCIO DI SALMONE	 23,00
hauchdüne Lachsfiletscheiben in Ölivenöl, Zitronensaft und Rucola
Carpaccio de saumon, huile d´olive, jus citron et roquettes

VITELLO TONNATO	 23,00
Kalbfleisch in Thunfischsauce, Sardellen und Kapern
Viande de veau avec sauce de thon anchois et câres

MOSCADINI FRITTI (AGLIO PICANTE) 	 23,00
Gebratene Baby-Calamari in pikantem Knoblauchöl

SCAMPI FRITTI (AGLIO PICANTE) 	 28,00
Gebratene Scampi in pikantem Knoblauchöl

BUFALA CAPRESE 	  20,50
Tomatenscheiben, Büffelmozzarella, Basilikumblätter, Olivenöl und schwarze Oliven

CARPACCIO DI POLIPO	  22,50
Dünne Scheiben von Oktopus*

€



R I S T O R A N T E  C E N T O  V I N I

INSALATE
SALATVARIATIONEN / SALADE

INSALATA MISTA	 19,00
bunt gemischter Saisonsalat mit Gemüse
Salade de saison avec des légumes

INSALATA RUCOLA	 19,00
Rucolasalat mit Parmesan und Kirschtomaten
Salade de roquettes, copeaux et tomates cerises, copeaux de parmesan

INSALATA TONNO	 20,50
mit Blattsalat, Rucola, Thunfisch, Zwiebeln und Kirschtomaten
salade de laitue, roquettes, oignons et tomates cerises

INSALATA ITALIANA 2, 6 	 19,00
grüner Salat mit Ei, Tomaten, Gurke, Zwiebeln, Käse und Schinken
Salade vert avec oeuf, tomates, cornichons,oignons, fromage et jambon

INSALATA PARADISO	 20,50
Rucola und Blattsalat,Kiwi und frisch gebratenes Putenfilet, Kirschtomaten
Roquettes et salade de laitue, Kiwi et flanc de dinde poêlé, tomate cerise

INSALATA AL SALMONE	 20,50
Rucola, Blattsalat, Zwiebeln, Tomaten und Lachsfilet
Roquettes et salade de laitue, oignons,tomates et saumon

INSALATA PARMA	 20,50
Blattsalat, Rucola, Mozzarella, Oliven und Parmaschinken
Laitue, roquettes, mozzarelle, olives et jambon de parme
balsamique, tomates cerises et Parmesan

INSALATA ARGENTINA	 23,00
Rucola, Spinatsalat, Rinderstreifen und Balsamico, Parmesan und Kirschtomaten
Roquettes, pousse d´épinard, viande de boeuf et vinaigre de balsamique, tomates cerises et Parmesan

INSALATA DI SCAMPI	 26,00
Grüner Salat, Tomate, Rucola, Mozzarella, Scampis
Tomates, roquettes, mozarella et scampis

INSALATA CON FORMAGGIO DI CAPRA	  22,00
Gemischter Salat mit Ziegenkäse und Honig

€



ZUPPE
SUPPEN / SOUPE

ZUPPA DI POMODORO	 10,50
Tomatensuppe / Soupe de tomates

ZUPPA DI CIPOLLE	 10,50
Zwiebelsuppe / Soupe d´oignons

MINESTRONE 	 10,50
Gemüsesuppe / Soupe de légumes

FORMAGGI
KÄSE / FROMAGE

PECORINO ROMANO CON LA PERA 	 18,00
Römische Schafskäse mit Birnen / Fromage de chèvre Italien avec des poires

FORMAGGI MISTI 	 18,00
gemischte Käseplatte / Assortiment du fromages

GORGONZOLA 	 18,00
Gorgonzolakäse / Fromages Gorgonzola

STUZZICHINI CALDI
APPETITHÄPPCHEN / AMUSE-BOUCHE

CROSTINI AL PROSCIUTTO DI PARMA 	 15,50
geröstetes Brot mit Parmaschinken, Mozzarella
Pain grillé avec jambon de parme, Mozzarella

FOCACCIA 	 9,50
kleines Pizzabrot mit Tomatensoße, Oliven Sardellen
mini Pizza avec sauce tomates, olives et sardines

BRUSCHETTE 	 9,50
Bruschetta
Bruschetta

PAN DI PIZZA 	 8,00
Pizzabrot
Pain de Pizza

€
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PASTA NUDELN / PÂTES
SPAGHETTI	 17,00
Spaghetti

TORTELLINI	 18,00
Tortellini

PENNE	 17,00
Penne

SOSSEN / SAUCE
CARBONARA 2, 5 Ei, Speck, schwarzer Pfeffer / oeuf, lardon, poivre noir

BOLOGNESE mit Hackfleischsoße / avec viande

POMODORO mit Tomatensauce / avec sauce tomate

PANNA mit Sahnesauce und Schinken* / avec sauce créme et jambon

GORGONZOLA Gorgonzolasoße / Sauce Gorgonzola

ARRABIATA Arrabiata / arrabiata

AGLIO OLIO PEPERONCINO Knoblauch, Olivenöl, pikant / ail, huile d‘olive, piment

PASTA FRESCA NUDELN / PÂTES
TAGLIOLINI CAPESANTE	 25,50
Bandnudeln mit Jacobsmuscheln / Tagliatelle avec St. Jacque

TAGLIOLINI SCAMPI E ZUCCHINI	 25,50
Scampi und Zucchini  / Scampi et courgettes

TAGLIOLINI ALL ASTICE	 29,00
halber Hummer und Scampi  / ½ homard et Scampi

PACCHERI ALLA CIOCIARA	 24,50
Röhrennudeln mit Schafskäse, Olivenöl, pikant, Rucola
Pâte en tube, fromage de chévre,huile d’olive, Piment

PACCHERI ALLA CALABRESE	 24,50
mit Kirschtomaten, Rinderstreifen, pikant, Oliven / Tomates cerises, boeuf, piments

PACCHERI POLIPO E PATATE 	  25,00
Pacccheri mit Oktopus und Kartoffeln

€



RISOTTI REIS / RIZ
RISOTTO AL POLLO E ZAFFERANO	 23,00
mit Hühnchen und Safran / Volaille et safran

RISOTTO AI PORCINI	 23,00
mit Steinpilzen  / avec cèpes

RISOTTO RADICCHIO E SCAMORZA 	  23,00
Mit rotblättriger Chicorée und Käse *

ANTIPASTI DI VERDURA
GEMÜSEANTIPASTI / ANTIPASTI AUX LÉGUMES

PARMIGIANA DI MELENZANE	 19,50
Aubergineauflauf / gratin d´aubergine

PASTE RIPIENE GEFÜLLTE NUDELN / TORTELLONI
AGNOLOTTI AI FUNGHI PORCINI	 23,00
Ravioli mit Steinpilzen / avec des cèpes

AGNOLOTTI BURRO E SALVIA	 23,00
Ravioli mit Käse gefüllt an Buttersauce und Salbei mir frisch geriebenem Parmesankäse 
avec du fromage dans une sauce de beurre, et sauge, avec du parmesan rapé frais

TORTELLONI SPINACI E GORGONZOLA	 23,00
mit Spinat und Gorgonzola / épinards et gorgonzola

TORTELLONI AL SALMONE	 23,00
mit Lachs / avec saumon

CANNELLONI DI RICOTTA E SPINACI AL FORNO 	 23,00
überbackene Cannelloni mit Ricotta und Spinat

TORTELLI RIPIENI ALL‘ARRABBIATA 	 23,00
mit Ricotta gefüllte Teigtaschen in pikanter Arrabiata Soße

TORTELLI CON PECORINO E FICHI 	 23,00
mit Schafskäse und Feigen gefüllte Teigtaschen

Von September bis April empfehlen wir:

TAGLIOLINI AL TARTUFO VOM PARMESANLAIB	  34,00

€
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AGNELLO
SPEZIALITÄTEN VOM LAMM / SPÉCIALITÉES À L´AGNEAU

COTOLETTE DI AGNELLO	 37,00
Lammkotelett vom Grill in frischem Knoblauch und Peperoncino  
Côtelettes d’agneau grillées à l´ails et poivrons

CARRE DI AGNELLO AL VINO ROSSO	 37,00
Lamm an Rotweinsauce  / Carré d´agneau, sauce vin rouge

STINCO DI AGNELLO 	  36,00
Lammhaxe mit Tagliollini Beilage*

MANZO
SPEZIALITÄTEN VOM RIND / SPÉCIALITÉES AU BOEUF

BISTECCA ALLA GRIGLIA	 33,50
Rumpsteak vom Grill / Rumpsteak grillé

BISTECCA FUNGHI	 33,50
Rumpsteak mit Pilzen / Rumpsteak avec champignons

BISTECCA ALLA RUCOLA	 33,50
Rumpsteak mit Rucola / Rumpsteak avec roquettes

BISTECCA AL PEPE	 33,50
Rumpsteak mit Pfeffersauce / Rumsteak avec sauce poivre

BISTECCA AL GORGONZOLA 	 33,50
Rumpsteak in Gorgonzolasauce / Rumsteak avec sauce Gorgonzola

FILETTO ALLA GRIGLIA	 39,00
Rinderfilet vom Grill / Filet de boeuf grillé

FILETTO FUNGHI 	 39,00
Rinderfilet mit Pilzen / Filet de boeuf avec champignons

FILETTO ALLA RUCOLA	 39,00
Rinderfilet mit Rucola / Filet de boeuf avec roquettes

FILETTO AL PEPE 	 39,00
Rinderfilet mit Pfeffersauce / Filet de boeuf avec sauce poivre

FILETTO AL GORGONZOLA 	 39,00
Rinderfilet in Gorgonzolasauce / Filet de boeuf, sauce Gorgonzola   

€



TAGLIATA DI MANZO*	  34,00
Rindersteak in Scheiben geschnitten mit Ruccola und Parmesan

FILET AM SPIESS*	  39,00
Vier bis fünf Wochen gereifte französische Filet Medaillons mit einer Beilagenvariation *

FLORENTINA (T-BONE-STEAK) 	 PREIS NACH GEWICHT
600 bis 1000 g vier bis fünf Wochen gereiftes französisches T-Bone-Steak mit einer Beilagenvariation

VITELLO
SPEZIALITÄTEN VOM KALB / SPÉCIALITÉES AU VEAU

SCALOPPINA AL LIMONE 	 37,00
Kalbfleisch in Zitrone  / escalope de veau aux citrons

SALTINBOCCA ALLA ROMANA 	 37,00
Kalbfleisch mit Weißweinsoße  / scalope de veau avec sauce vin blanc

PICCATA MILANESE 	 37,00
Kalbfleisch in Eimantel / veau panée à l´oeuf

OSSOBUCO DI VITELLO 	  36,00
Kalbshaxe mit Tagliollini Beilage

MAIALE
SPEZIALITÄTEN VOM SCHWEIN / SPÉCIALITÉES AU PORC

SCALOPPINA AI FUNGHI	 24,00
mit frischen Champignons / escalope avec champignons

SCALOPPINA AL PEPE	 24,00
Schweinesteak in Pfeffersauce / steack de porc, sauce poivre

SCALOPPINA AL GORGONZOLA 	 24,00
mit Gorgonzolasauce / escalope avec sauce Gorgonzola

SCALOPPINA VALDOSTANA	 24,00
Weißweinsauce, Käse, Schinken / escalope (fromage, jambon)

SCALOPPINA ALLA MILANESE	 24,00
paniertes Schnitzel / escalope panée à la milanaise

SCALOPPINA ALLA PARMIGIANA	 24,00
überbackene Bolognesesauce / escalope recouverte de sauce bolognaise

€



R I S T O R A N T E  C E N T O  V I N I

PESCE
FISCHGERICHTE / SPÉCIALITÉES DE POISSONS

SALMONE ALLA GRIGLIA 	 30,50
gegrillter Lachs / Saumon grillé

CALAMARI FRITTI 	 30,50
Tintenfischringe / calamards frit

CALAMARI ALLA GRIGLIA 	 32,50
gegrillte Tintenfischringe / poulpe grillé

POLIPO ALLA GRIGLIA	 34,00
Gegrillter Oktopus

ORATA RIPIENA CON CILIEGINO E OLIVE	 36,00
ausgemachte Dorade mit Kirschtomaten / Dorade au tomates cerises

TRANCIO DI PESCATRICE	 38,00
Seeteufel / lotte

SOGLIOLA AL BURRO	 38,00
Seezungenfilet in Butter gebacken / Filets de sols gratinée au beurre

SCAMPI ALLA GRIGLIA 	 38,00
Scampi vom Grill mit frischem Knoblauch / scampis grillés à l‘ail

SCAMPI DIAVOLA 	 38,00
Scampi mit scharfer Tomatensauce und Oliven
Scampi, sauce piquante et olives

SCAMPI AL VINO BIANCO	 38,00
Scampi in Weißweinsoße / Scampi, sauce vin blanc

SCAMPI VOM SPIESS***	 39,00
Riesen (teilweise) geschälte Scampi in einer Beilagenvariation

Unser besonderer Service für Sie: 
Unsere Weinkarte bietet eine große Auswahl an ca. 150 verschiedenen Spitzenweinen.  

Wir beraten Sie gerne!

€



PIZZA
SALAMI	 16,50
mit Salamiwurst 5  / avec salami 5

PEPERONI 	 16,50
mit Peperoniwurst 5 / aux poivrons 5

PROSCIUTTO 	 16,50
mit gekochtem Schinken 2, 6 / avec jambon cuit 2, 6

4 STAGIONI 	 17,50
mit gekochten Eier, Salami, Pilzen und gekochtem Schinken 2, 5, 6

avec oeuf cuit, salami, champignons, jambon cuit 2, 5, 6

CAPRESE	 17,50
mit Mozzarella, Oliven und Tomatenscheiben / avec mozzarella, olive, tomate en tranches

CARPACCIO	 22,00
mit Mozzarella und hauchdünnem Rinderfilet / avec mozzarella et tranches fine de boeuf

SCAMPI	 25,50
mit Mozzarella, Knoblauch und Riesengarnelen / avec mozzarella, ail, gambas géantes

PICCANTE	 17,50
mit Peperoniwurst, Peperoncino, Zwiebeln und Knoblauch 2, 6

avec brunoise de poivrons, peroncino, oignons,ail 2, 6

ALLA RUCOLA	 17,50
mit Rucola, Mozzarella und frisch geriebenem Parmesan
avec roquettes, mozzarella, copeaux de parmesan

ITALIANA 	 17,50
mit Mozzarella, Rucola und Peperoniwurst 2, 6 / avec mozzarella, roquettes, brunoise de poivrons 2, 6

MILANESE 	 21,50
mit Rucola, Mascarpone und Parmaschinken
avec roquettes, mascarpone, jambon de parme

TARTUFATA (SAISONABHÄNGIG)	 26,00
mit Trüffel, Carpaccio, Parmesan

VENTRICIANA	 19,00
mit Gorgonzola und pikanter Salami

VEGETARINA	 18,00
mit Zucchini, Aubergine, Paprika, Champignons

€



R I S T O R A N T E  C E N T O  V I N I
BOSCAIOLA 	 18,00
mit Rucola, Pilzen und Coppasalami 5 / avec roquettes, champignons, salami (coppa)5

MONTANARA	 19,00
mit Coppasalami, Peperoniwurst, Peperoncino und Champignons 5 
avec salami (coppa) saucisse aux poivrons, champignons 5

CAPRICCIOSA	 19,00
mit gekochtem Schinken* Pilzen und Artischocken 2, 6

avec jambon cuit, champignons, artichaud 2, 6

NAPOLETANA 	 16,00
mit Tomaten, Mozzarella, Basilikum 
avec tomates, mozzarella, basilic

BUFALA E CILIEGINO 	 20,50
Buffelmozzarella, Kirschtomaten und Basilkum
Mozzarella de buffle, tomates cerises basilic

CONTADINA 	 20,50
frischer Blattspinat, Büffelmozzarella, Parmesan und scharfe ital. Salami
feuille épinard, mozzarella de buffle, parmesan, salami Italien piquant

PARMA	 20,50
mit Parmaschinken und Mozzarella 
avec jambon de parme, mozzarella

MARINARA	 22,00
mit Meeresfrüchten / avec fruits de mer

SALMONE	 22,00
mit Mozzarella und Lachs  / avec mozzarella, saumon

SICILIA 	 19,50
mit Peperoniwurst, Zwiebeln, Kapern, Knoblauch, Sardellen 2, 5, 6

avec saucisse aux poivrons, oignons, câpres,ail, sardines 2, 5, 6

LIVORNESE	 19,50
mit Gorgonzola, Peperoniwurst, Rucola, scharfe Peperoni 2, 5, 6

avec gorgonzola, saucisse aux poivrons, roquettes 2, 5, 6

4 FORMAGGI 	 20,00
mit Mozzarella, Edamer, Gorgonzola und Parmesan
avec mozzarella, edamer, gorgonzola, Parmesan

PIZZA RUSTICA	  22,00
Salsiccia, Gorgonzola, scharfe Peperoni

€



LISTA DELLE BEVANDE
GETRÄNKEKARTE / CARTE DE BOISSONS

AQUE NATURALI
MINERALWASSER OHNE KOHLENSÄURE 

EAU PLATE

PANNA	 1 L	 8,50

PANNA	 0,5 L	 6,50

LODYSS	 0,25 L 	 3,90

LODYSS	 0,5 L	 6,50

LODYSS	 1,0 L 	 8,50

AQUE GASSATE /
MINERALWASSER M. KOHLENSÄURE / EAU AU GAZEUSE

LODYSS	 0,25 L 	 3,90

LODYSS	 0,5 L 	 6,50

LODYSS	 1,0 L 	 8,50

S. PELLEGRINO	 0,5 L 	 6,50

S. PELLEGRINO	 1,0 L 	 8,50

LIMONATE
LIMONADE / BOISSONS SANS ALCOOL

FANTA	 0,2 L 	 4,80

SPRITE	 0,2 L 	 4,80

COCA COLA	 0,2 L 	 4,80

COCA COLA ZERO	 0,2 L	 4,80

TONIC0	 0,2 L	 4,80

BITTER LEMON	 0,2 L 	 4,80

GRANINI APFEL	 0,2 L 	 4,80

GRANINI ORANGE	 0,2 L 	 4,80

CAFFE
KAFFEE / CAFÉ

ESPRESSO	 3,90

CAFFEE LUNGO	 3,90

CAPPUCCINO	 3,90

LATTE MACCHIATO	 3,90

DEKAFFEINATO	 3,90

TEE
TEE / THÉ

TEE NERO	 3,90

TEE ALLA MENTA	 3,90

TEE ALLA FRUTTA	 3,90

VINI
OFFENE WEINE / VIN AU VERRE

PRIMITIVO	 0,25 L 	 8,20

MONTEPULCIANO	 0,25 L 	 8,20

CHIANTI	 0,25 L	 8,20

FRASCATI	 0,25 L 	 8,20

PINOT GRIGIO	 0,25 L 	 8,20

ROSATO	 0,25 L 	 8,20

€
€
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BIRRE /

BIER /

BIÈRE

BOFFERDING PILS	 0,3 L 	 4,50

(pression)

BATTIN GAMBRINUS	 0,33 L 	 4,50

ERDINGER WEISS	 0,5 L 	 6,80

BIRRE SENZA ALCOL / 

ALKOHOLFREIES BIER /

BIÈRE SANS ALCOOL

BOFFERDING ALKOHOLFREI	 0,33 L 	 4,50

ERDINGER WEISS	 0,5 L 	 6,80

PROSECCO/ 

CHAMPAGNER /

SPUMANTI / 

SEKT

CREMANT	 34,00

PROSECCO

VAL DOBBIADENE	 40,00

CHAMPAGNER	 115,00

APERITIVI /  

APERITIF /  

APÉRITIF

KIR ROYAL	 9,50

PROSECCO	 9,50

CREMANT	 9,50

MARTINI BIANCO	 9,50

MARTINI ROSSO	 9,50

MARTINI DRY	 9,50

CAMPARI SODA	 9,50

CAMPARI ORANGE	 9,50

CYNAR	 9,50

CYNAR SODA	 9,50

WODKA LEMON	 9,50

PORTO BIANCO	 9,50

PORTO ROSSO	 9,50

GIN TONIC	 9,50

APRITIVI SENZA ALCOL /

APERITIF OHNE ALKOHOL /

APÉRITIF SANS ALCOOL

CRODINO 10 CL 	 5,30

BITTERINO 10 CL	 5,30

€€



RAMAZOTTI	 8,50

FERNET	 8,50

AVERNA	 8,50

GRAPPA	 8,50

LIMONCELLO	 8,50

VECCHIA ROMAGNA	 8,50

CALVADOS	 8,50

RICARD	 8,50

BAILEYS	 8,50

SAMBUCA 	 8,50

FERNET MENTA	 8,50

MIRABELLE	 8,50

WILLIAMS BIRNE	 8,50

REMY MARTIN	 8,50

JACK DANIELS	 8,50

AMARETTO	 8,50

AMARI DIGESTIVI / DEGISTIF / DIGESTIF

DESSERT
COPPA AMARENA	 9,90

COPPA CROCCANTE	 9,90

COPPA AMARETTO	 9,90

COPPA ALLE NOCI	 9,90

SEMIFREDDO AI LIMONCELLO	 9,90

PANNA COTTA	 9,90

TIRAMISU	 9,90

CRÈME BRÛLÉE	 9,90

SPAGHETTI EIS	 9,90

Unser besonderer Service für Sie: 
Wöchentlich wechselnde Mittagsgerichte

€€
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Gesetzliche Zusatzstoffliste:  
1 = Farbstoff, 2 = Konservierungsstoff 3 = koffeinhaltige Produkte, 4 = chininhaltige Produkte, 5= Antioxidationsmittel, 6 = Geschmacksverstärker,  

7 = Schwefel, 8 = Eisen-Il-gluconat oder Eisen-Il-lactat, 9 = Bienenwachs, Schellack, Carnauba-, Candellilawachs,  
10 = Phosphorsäure und deren Verbindungen in Fleischererzeugnissen, 11 = Milcheiweiß in Fleischprodukten, 12 = Süßmittel,  

13 = Zucker und Süßungsmittel, 14 = Tafelsüßen, 15 = Asparatam, 16 = mehr als 10% Zugabe von Sorbit. In unseren Speisen werden nur die Zusatzstoffe 
1-8 verwendet und werden an entsprechender Stelle gekennzeichnet
mit * gekennzeichneter Schinken = gepresster Formvorderschinken
Alle Preise in Euro, incl. Bedienung und gesetzlicher Mehrwertsteuer


